Silvestrovsky raut 2026

Studen}'f Buﬁ%t

F'mgevfood & Tapas

Bruschetta s houbami, lanyZovym olejem a parmezanem
Bliny s uzenym lososem a kaviarem, créme fraiche, kopr
Caprese
Vejce mimoza
Kanapky, gorgonzolova péna, hroznové vino, vlassky otech

Karamelizovana broskev, parmska Sunka

Speciality
Variace francouzskych syri a uzenin
Jeleni pastika, rybizovo — brusinkovée coulis
Baba ganoush
Tygti krevety, wakame salatek

Marinovany losos v ¢erven¢ fep¢ a motské soli

Snack
Nakladané datle v bylinkach a chilli

Marinované olivy s citrusy
Tycinky z listového tésta sypané makem, kminem nebo parmezanem

Zeleninovée crudité, avokadovy dip



Tepl)’/ Buﬂ%t

Grilovand panenka, saltimboca omacka, suSend rajcata
Filirované kachni prso, domaci lokSe, Svestkova omacka
Teleci smazZené mini fizecky
Posirovany tunak v bilém viné
Candat v hor¢icné krusté

Kvétakovy steak, kaparovo-citronova glazura

Prilo hy

Bramborové krokety
RyZe basmati
Pecené grenaille
Grilovana zelenina

Domaci pecivo

Deserty
Red Velvet cupcake

Mozart mousse
Vano¢ni cukrovi Exclusive
Tradi¢ni staroCeske svatebni kolacky

Cerstvé ovoce

Novoroc¢ni malinovy Parfaits




