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Kaltes Bijtfett

F'mgevfood & Tapas

Bruschetta mit Pilzen, Triiffelol und Parmesankase
Bliny mit Raucherlachs und Kaviar, Créme Fraiche, Dill
Caprese
Mimosa-Eier
Canapés mit Gorgonzola-Mousse, Weintraube und Walnuss

Karamellisierter Pfirsich, Parmaschinken

Speziali’cé’cen

Variation franzésischer Kése- und Wurstspezialitaten
Hirschpastete, Johannisbeer-Preiselbeer-Coulis
Baba Ganoush
Tigergarnelen, Wakame-Salat

Marinierter Lachs in Roter Bete und Meersalz

Snack
Eingelegte Datteln in Krautern und Chili

Marinierte Oliven mit Zitrusfriichten
Blatterteigstangen bestreut mit Mohn, Kiimmel oder Parmesan

Gemiise-Crudités mit Avocado-Dip



Warmes Biifett

Gegrilltes Schweinefilet, Saltimbocca-Sauce, getrocknete Tomaten
Entenbrustfilet, fein filetiert, hausgemachter Kartoftelfladen, Pflaumensauce
Gebackene Mini-Kalbsschnitzel
Pochierter Thunfisch in Weillwein
Zander in Senfkruste

Blumenkohlsteak mit Kapern-Zitronen-Glasur

Bei[agen
Kartoffelkroketten
Basmati-Reis
Gebratene Grenaille-Kartoffeln
Gegrilltes Gemiise

Hausgemachtes Gebick

Nac hspe isen
Red Velvet Cupcake

Mozart Mousse
Weihnachtsgebick Exclusive

Traditionelle altbohmische Hochzeits-Kolatschen
Frisches Obst

Neujahrs-Himbeerpartaits



