
Precio:
€230 / por persona / 24.12.2026

Para la Digestión
R. Jelínek, Slovácká Borovička, licor tradicional de enebro

o licor de nueces “Dlabka”

Postre
Frutos del bosque en gelatina, chocolate blanco o Sorbete de frutas

Plato Principal
Pechuga de pato fileteada, croqueta Panko, col roja caramelizada con manzanas

Sopa
Crema de setas silvestres con una gota de aceite de trufa, chips

Entrante Frío
Pimientos pequeños rellenos de ricota con hierbas

Amuse Bouche
Sorpresa del chef

Bebida de Bienvenida
Moët & Chandon Garden Spritz

Navidad 2026



Precio:
€230 / por persona / 24.12.2026

Para la Digestión
R. Jelínek, Slovácká Borovička, licor tradicional de enebro 

o licor de nueces “Dlabka”

Postre
Mousse de chocolate, coulis de frambuesa o Sorbete de frutas

Plato Principal
Filete de fletán a la parrilla, puré de apio, salsa de champán

Sopa
Crema tailandesa de coco con gamba tigre y hierbas

Entrante Frío
Paté de conejo, mermelada de tocino, pan de arándanos

Amuse Bouche
Sorpresa del chef

Bebida de Bienvenida
Moët & Chandon Garden Spritz



Precio:
€230 / por persona / 24.12.2026

Para la Digestión
R. Jelínek, Slovácká Borovička, licor tradicional de enebro 

o licor de nueces “Dlabka”

Postre
Frutos del bosque en gelatina, chocolate blanco o Sorbete de frutas

Plato Principal
Wellington de calabaza mantecosa, gratinado de patatas con costra de parmesano

Sopa
Vichyssoise de puerros y patatas, huevo de codorniz

Entrante Frío
Hummus, zanahorias encurtidas, garbanzos asados

Amuse Bouche
Sorpresa del chef

Bebida de Bienvenida
Moët & Chandon Garden Spritz


